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96,00 €

Roastbeef vom Gelbflossen-Thunfisch mit aromatischen Krautern und Aromen des mediterranen Gartens

Carpaccio von der Entenbrust mit Gremolata, Orangenfilets, Erdnissen und Mdnchsbart
Gegrillter Stangenspargel
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Wolfsbarschfilets mit Kirschtomaten, Sparsgel, Oliven,
Kapern und WeiBwein aus dem Ofen auf Kartoffelfacher

Kalbsfilet-Medaillons an Myrte-Reduktion und Mandeln,
serviert mit Spargel an hausgemachter hollandischer Sauce und Jungkartoffeln

Duetto di Pasta: Paccheri mit Ricotta, Auberginen und Pinienkernen
& Hausgemachte Ravioli mit einer Fullung von Burrata und Ldwenzahn an Salbeibuttersauce
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Creme Caramel
“Apple Crumble” Premium-Milchespeise-Eiscreme mit Apfel-Beignets
“Colomba Pasquale” — &sterliches Tradlitionsgeback aus ltalien

69,00 Euro p.P.
— ab 2 Personen pro Tisch —
(unterschiedliche Hauptspeisen maglich // 64,00 € mit Pasta-Duett)
Einzelne Speisen zu den aufgeflhrten Preisen.
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33,00 €

36,00 €

99,00 €

16,00 €



