BARDOLINO

FINE.FOOD.HOTEL

Freitag & Samstag von 17 bis 20 Uhr
Sonntag von 11 bis 14 Uhr

Y8, ridds  Wockend, To Go

Vorbestellungen telefonisch unter 0911 9411890 oder
per Email an: to-go@restaurant-bardolino.de (Telefonnr. & Abholzeit angeben)

INVOLTINI DI MELANZANE ALLA SORRENTINA — Auberginenrélichen geflillt mit Tomate und Mozzarella 11,80

COCKTAIL DI GAMBERETTI CON AVOCADO — Krabben mit Cocktail-Sauce und Avocado 15,80

WVITELLO TONNATO — Kalossemirolle rosa gebraten in Scheiben, Thunfischsauce und Kapern

€

€
CARPACCIO D’ANATRA — Entenbrust-Carpaccio an winterlichem Salatbouguet und Kumaguat-Mandarine € 14,80

€ 14,80

€

ANTIPASTI-TRILOGIE — Entenbrust-Carpaccio, Krabben-Cocktail mit Avocado und Auberginenrdlichen 17,80

RAVIOLI FATTI A MANO RIPIENI DI SPINACI E PATATE AL BURRO TARTUFATO € 15,80
Ravioli von Hand gemacht gefullt mit Spinat und Kartoffeln an Triffelouttersauce

QRECCHIEITE Al FRUTTI DI MARE E PISTACCHIO DI BRONTE € 15,80
Ohrchennudeln mit Meeresfriichten und Bronte-Pistazien

RIGATONI N° 371 TRAFILATI AL BRONZO “LA MOLISANA”  ALLE PUNTE DI FILETTO € 15,80
Bronze-Schnitt Rigatoni “La Molisana” mit Rinderfiletspitzen und Cognac-Rahmsauce

SALMONE SCOZZESE AL DRAGONCELLO CON VERDURE E PATATE AL ROSMARINO € 20,80
Schottischer Lachs mit Estragonsauce, Gemuse und Rosmarinkartoffeln

FILETTI DI BRANZINO AL PESTO DI AGRUMI E MANDORLE CON VERDURE E PATATE AL ROSMARINO € 22,80
Wolfsbarschfilets mit Zitrusfriichte-Mandelpesto, Gemuse und Rosmarinkartoffeln

SUPREMA DI FARAONA CON RIDUZIONE DI ACETO BALSAMICO IGP E CASTAGNE € 90,80
Perlhuhnbrust an Balsamico-Reduktion und Maronen, dazu GemUse und Rosmarinkartoffeln

PUNTE DI FILETTO DI MANZO ARGENTINO ALLA STROGANOFF CON VERDURE E RISO AL PERNOD € 29,80
Filetspitzen vom argentinischen Rind a la “Stroganoff”, dazu Gemuse und Pernod-Reis

CREME CARAMEL MIT AMARETTO-STREUSEL € 680

)

TIRAMISU 7,80

pu— -_— e e — ——

WEINE, OLIVENOL & ACETO BALSAMICO ZUM MITNEHMEN

Natives Olivendl Extra von Centonze | ab 6FI/1Kt
0,5 | Flasche € 15,00 Prosecco ,Conte Collalto” 0,751 € 14,80 | € 12,80
Ab 12 Fl. (Karton) € 12,50 Pecorino , Zite" 0,75 | €10,801€ 9,00
Lugana Ca dei Frati 0,75 | €14,40 1€ 12,60
Aceto Balsamico ,Dodi" 0,25 | € 15,00 Primitivo ,| 4 Conti“ 0,75 | €10,501 € 8,80
Ab 12 Fl. (Karton) € 12,50 Chianti , Il Palazzo" 1,5 €16,501€ 13,80

G) Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an uns
Bilder: Freepik.com



