
 

 
 
 
 
 
 

m a r i t i m  g e n i e s s e n  
 

 

d i e  f i s c h w o c h e n  
 

 
ORATA ALLA GRIGLIA    €  19,00 
 

Dorade Royal vom Grill mit frischen Kräutern und Meersalz,  
grüne Bohnen-Piccadillytomaten-Minzesalat und mediterraner Sauce  
 

Gr i l led G i l thead  wi th  Herbs  and  Sea Sa l t ,  
g reen Bean P iccad i l l y  Tomato  Min t  Sa l ad and med i te r r ane an Sauce  

 
SALMONE SCOZZESE ALLA GRIGLIA    €  19,00 
 

Schottischer Lachs vom Grill mit frischen Kräutern und Meersalz,  
grüne Bohnen-Piccadillytomaten-Minzesalat und mediterraner Sauce  
 

Gr i l led Scot t i sh  Sa lmon wi th  Herbs and  Sea Sa l t ,  
g reen Bean P iccad i l l y  Tomato  Min t  Sa l ad and med i te r r ane an Sauce  

 
CODE DI GAMBERONI ALLA GRIGLIA    €  22,00 
 

Riesengarnelenschwänze vom Grill mit frischen Kräutern und Meersalz,  
grüne Bohnen-Piccadillytomaten-Minzesalat und mediterraner Sauce  
 

Gr i l led K ing P rawns wi th  Herbs  and Sea  Sa l t ,   
g reen Bean P iccad i l l y  Tomato  Min t  Sa l ad and med i te r r ane an Sauce  

 
FRITTO MISTO DI MARE CON CROSTINO ALL’AGLIO E INSALATINA ESTIVA   €  23,00 
Gebackene Meeresfische, Garnelen und Calamari, serviert mit Knoblauch-Crostino und sommerlichem Salat 
F r ied Sea  F i shes ,  P r awns and Ca l amar i ,  se rved wi th  Gar l ic  Crost i no  and  Summer Sa l ad  

 
SALTIMBOCCA DI PESCATRICE CON PROSCIUTTO DI PARMA E ZUCCHINI   €  24,00 
Seeteufel-Saltimbocca mit Parmaschinken und Zucchini, Salbei und Weisswein, serviert mit Rosmarinkartoffeln 
Monkf i sh  Sa l t imbocca wi th  Parma Ham  and Zucch in i ,  Sage and  Whi te  Wine ,  served wi th  Potatoes  

 
FILETTO DI ROMBO “MARE & MONTI” CON GALLINACCI, OLIVE, POMODORINI, CAPPERI E PATATE  € 27,00 
Steinbuttfilet mit Pfifferlingen, Oliven, Kirschtomaten, Kapern und Kartoffeln 
Turbo F i le t  w i th  Chan tere l les ,  Ol ives ,  Che r ry  Tomatoes,  Capers  and  Potatoes  

 
SOGLIOLA ALLA GRIGLIA CON VERDURE E PATATE AL ROSMARINO  € 32,00 
Seezunge vom Grill, serviert mit Gemüse und Rosmarinkartoffeln 
Gr i l led Sole ,  served wi th  Vegetables and  Rosemary  Po ta toes  

 
BRANZINO IN CROSTA DI SALE CON VERDURE E PATATE AL ROSMARINO ca. 400-550 g, pro 100 g € 6,50 
Wolfsbarsch in Salzkruste, serviert mit Gemüse und Rosmarinkartoffeln  (Zubereitungszeit: ca. 30 Min.) 
Sea  Bass in  Sa l t  C rus t ,  se rved wi th  Vege tables and Rosemary  Po ta toes  

 
 

Fleisch-Liebhaber werden auf den nächsten Seiten fündig! 
 

Meat  Lovers  wi l l  make a f i nd on  the next  pages !  

 


